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教育部高等教育深耕計畫 

成果表單 
成果名稱 

(活動、研討會、會議、

競賽、培訓…) 

108年度教師專業成長系列研習活動－ 

創新餐飲多元器材研習 

舉辦日期 108年 10月 03日 舉辦時間 13:00-17:00 

主辦學校 台灣首府大學 舉辦地點 咖啡教室 

執行成果 
(以約1,000字描述概況 

新聞稿方式) 

    教師專業成長系列研習活動，利用暑假期間強化老師們的第二專長

及創新教學，由教務處及旅館管理學院共同規劃辦理「108年教師專業

成長系列研習活動」，旅館管理學院結合學院各系的特色，在暑假期間

共開設精品咖啡研習(入門)、糖花藝術蛋糕研習、進階拉糖工藝研習、

外籍學生之班級經營與學生溝通經驗分享及創新餐飲多元器材研習等

活動。 

    民以食為天，餐飲一直佔有生活中重要的一環，不同的國家造就不

同的飲食文化，而不同的飲食文化也產生不同的餐飲器具。科技的進步

也帶領餐飲器具的進步，俗話說工欲善其事，必先利其器，因此隨時掌

握全世界餐飲器具的動脈相對重要，而由德國研發、法國產製，風行歐

洲 40 年，全世界每 23秒售出 1台，耗資 7億 1千 2佰萬的研發費用，

500 名世界頂級的工程師團隊和劍橋的研發顧問一同合作，擁有 95 項

世界專利；包括：機體設計、主鍋、加熱系統、內建磅秤、馬達控制技

術、蒸鍋、蝴蝶棒、電線收取等其他專利製作出符合最嚴格的產品就成

為我們今日要主角認識的主角。今日讓學員操作試用認識新餐飲科技。 

1.認識創新餐飲器材的產品革新及特性 

2.各種創意料理的呈現 

3.多功能料理機的創意菜單 

4.多功能料理機未來發展的趨勢 

內容將涵蓋多功能料理機的基本知識，包含了料理機多機一體，一機多

用，能替代多機：1 電子秤、2 計時器、3 控溫計、4 煎藥壺、5 煮湯、

6 煮飯、7 炒鍋、8 蒸鍋、9 製麵糰機、10 絞碎調理機、11 切菜機、

12 豆漿機、13 優格製作機、14 磨粉機、15 攪肉機、16 打蛋器、17 果

汁機、18 冰淇淋機、19 咖啡機、20 加熱機。 

    該場研習活動也吸引不少教師學習，也表示很開心利用暑假學習新

技能，該次活動滿意度達 8成，教師反饋實務操作加深印象，建議多辦
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實務操作研習，讓老師們精進不同領域。 

活動剪影 
(檢附照片及圖說) 

活動花絮及說明 

  

來張大合照 上課了，聽聽多元創新的餐飲技術 

  

科技真進步，只要一指就有美食 來個舒肥牛肉喔!就是嫩! 

  

講師很認真地分享喔! 我們也認真學習! 
 

參加對象 
主辦學校 

參加人數 
31 

夥伴學校 

參加人數 
0 

其他 

參加人數 
2 
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教師專業成長系列講座活動回饋單統計 

 回收率:28/31*100=90% 

一、基本資料 

1.身份：  

校內老師 校內行政人員 校外老師 校外行政人員 其他 

82% 18% 0% 0% 0% 

2.本活動訊息來源：  

他人介紹 公文 網站 E-mail 其他 

92% 0% 8% 0% 0% 

  3.課程內容對個人的助益程度：  

非常有幫助 有幫助 普通 沒幫助 非常沒幫助 

97% 3% 0% 0% 0% 

  4.整體而言，我對本次演講滿意程度： 

非常有幫助 有幫助 普通 沒幫助 非常沒幫助 

97% 3% 0% 0% 0% 

二、參與課程的感想 

項   目 平  均  分   數 

講座主題 

 能增進自我專業知識提升 4.8 

 研習主題淺顯易懂，能輕易對課程有初步概念 4.8 

 主題與內容相符，難易適中 4.9 

講座安排 

 研習之訂定時間恰當，方便參加 4.6 

 研習課程內容充實且淺顯易懂 4.9 

 此場研習安排適當之講師 4.6 

 研習場所規劃及座位安排恰當 4.9 

講座內容 

 研習課程不至於太艱深難懂，偏離實際需求 4.9 

 講師解釋清楚，深入淺出且生動有趣 4.9 

 講師與聽眾有良好的互動且能耐心回答問題 5.0 

 課程內容能吸引我的注意，且內容精采充實 5.0 

自我成長 

 我很用心參與此次研習，且深入了解課程內容 4.6 

 我會運用在教學上，做任何創新與改變的挑戰 5.0 

 我能參與研習活動並提供相關回饋 4.8 

 我會嘗試使用新的教學方法來達成教學目標 4.9 

三、本次講座課程我覺得最大的收穫是： 

 創新機具研習真的很實用! 

 機具料理很方便，未來也可於課堂上教學。 

 料理多元化，仍需有創新之器材來輔助，建議學校可購買，使教師課堂多元教學使用。 

 料理結果非常棒，建議學校可購置，未來用於課堂中。 


